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Vorwort

Den Geschmack unserer Kunden zu ’ry*eﬂ'éh 1st seit jelf\ew das Bestreben der Kdchinnen und
Kéche unseres Cias’rlx\ofes. ;l\uqL den nun folgey\dey\ Seiten pr&sen’riey‘en wir Thnen unser
aktuelles Speisenpy‘ogy‘aw\w\, es ist die Zusammenfassung unserer Klassiker aus dem
Gy‘éy\egau, \/\)e”ilf\ger Speziali’r&’ren und nicht zu letzt modernen Ciev‘iclz\’reh, mit denen wir

standl aran aroelten, noc vesser zu weraden,
tandig d beiten, noch b d

Bei der 61/‘5"’6”th der Menis und Buﬁe’rs leg’ren win, auﬁev‘ bei modernen und
internationalen Ciev‘icl/\’rel/\, besonderen Wenrt au\f die Verwendmng von y‘egioncﬂey\
Produkten. Es ist unser Anliegen den Geschmack und die Kiichentradition unserenr Regiom

zu erhalten und zu erweitern.

Unsere Buﬁe’r\/orscwage orientieren sich an Themen, Anlassen und Regionen. Bei der
Zusammey\s+3|lmng wurde o'ow‘owqc 9eac|/\’re+, dass sich die Zutaten der jeweiligen Gc")l/\ge
nicht wiederholen und ein ausgewogenes Fay‘behspid die au\feihc\hcley* abgesﬁmwﬁreh

Geschmacksnoten unterstitzt.

Jn unseren Menii- und Buﬁeh/ov‘scl/\l&gen finc]el/\ Sie unser Sortiment an Te“ev‘gey‘ich’rey\,
Meniis und Buﬁe’rs. Mit diesen Bausteinen haben Sie die Mbg“clf\keiJr unsere Voy‘sclf\“ﬁ'\ge

anzupassen oder Thre eigelf\el/\, ganz persénliclx\eh Winsche wahr werden zu lassen.

Da unsere Speiself\ nicht am Flieﬁband prodmzier’r werc]en, sondern jec]es Menir und jec]es
BuﬁeJr eine maﬁgesclf\neidey"re Spezialanfey"rigumg ist, die nicht nur O\Mf die Personenzall,
sondern auch au\f die Struktur der Ci&s’re, die At des Service und des %\V\lasses eingel/\el/\,
ist es uns nicht m&')g“clx\, Preise fuw‘ die jeweiligen Gervichte amzugeben. Wenn all diese
Fragem in einem persbm“cl/\em Gesprb\cl/\ gekléw“r wurden, gebem wir Thnen gern eine

%\msku\nﬁ tber die zu erwartenden Kosten.

Da diese VoVSCIx\'&ge erc"AV\c]ig tberarbeitet werc]eV\, haben wir fuw* Fragey\ und ]Z\V\Veguw\gel/\
jec’ey‘zei’r emn oﬁenes Ohr.

Wir fy*eu\em uns clow*auf, Sie verwdhnen zu c]Uw*feV\.

l—amilie Sch rage



Jnhaltsverzeichnis

Mentis
DAY AL Y 7 TS = 12 V= 5
Voy‘speisen .................................................................................. 5
U I 1ttt o
‘Hamp’rgey‘icl/\’re ............................................................................. 7
Vo TS N it 7
Vom Geﬂb\gel ........................................................................... 8
Vo S W e N 10
Von Kalb und IRind. i 12
Vom Wild e 13
1 14
Kaﬁoﬁelm < T 15
aemﬁxsebeilage .......................................................................... 15
DSt v it 16
BmﬁeJrs ......................................................................................... 18
Meni klein & fein ................................................................... 18
Vege’row*isclf\es Buﬁe’r .............................................................. 18
Klassisch & mediterran 1. 19
Klassisch & mediterran 2. i 19
TJtalienisches Buﬁefr ............................................................... 20
élegan+es Galabu\ﬁefr R 21
élegom’res aalabuﬁe’r i 29
]\/\iHerV\ac[/\’rsbuﬁeJr ..................................................................... 23
Schnittchen, Canapees, Minibrotchen oo, 24



D
Gasflf\of Sclr\rage

...das Leben ist schan!

Hochzeits plomwf\g

Winr plome,lf\ zusammen mit Jhnen

Jhren grofen Tag

+ Individueller Veransfa”mngsplam

+ Kompetente Beratung bei der Auswall
ihres Menlis

+ Tisclf\plan, mit dem die ploﬁrzierung
Threr Qaste ges’ral’re’r werden kann

+ é':le,gan’re Saaldekoration

+ TFestlich eingecleck’re Tische

+ Hussen fﬁw‘ die Stihle

+ Herzliches & gut ausgebildetes Team

+ Terrasse mit ang renzendem Spielpla’rz

+ Schwarzer T:li)\gel owqc denr émpowe

+ Buffe’r Im 9!/‘06614/ gut belf)\ﬂe’rem Foyer

+ Keine zeitliche Begrelf\zulf\g Threr

TFeier

Wir laden Sie herzlich zu einer

unverbindlichen Besiclf\ﬁgung einl!

Familie Scl'\rage



Menubausteine

Vor‘speisen

Kleiner Salatteller
Blattsalate mit Vinaigreﬁe, Kirschtomaten,
gemisclf\JreV\ Kernen und Croutons
chifchen von der Honi elone

mit ger&ucl/\er’rem Kernschinken oder Parmaschinken

Variation Antipgsti
Mariniertes Giemiise (paprika, Aubev*gine, Zucchini, le\ampignozf\s)
Feta & Oliven, SalaJrges’reck mit Vinaigreﬁe, Croutons und
Salatkerne, Ciabatta und Buter

Rose vom ggbgizign Lachs
au\f Reibekuchen, Senf—Di”soﬁe und Sala’rgeereck
» - ®
Gerducherter Lachs, Forelle & Makrele mit Riesengav‘ne e
an Sala’rbomqueh Bagmeﬁe und Butter

~ o~ o~

Tranchen vom rosa geby‘a’renen Roas’rbeef

an Blattsalaten mit %limbeer—\/\)alnussclressing

~ o~ o~

Tranchen vom Roas%eef mit Remouladensoﬁe,

Sa|a+ges+ec|</ Bag uette

~ o~ o~

Vitello tonnato,
Scheiben vom gesc[/\morJreV\ Kalb mit —le\unfisclf\—Kapernsoﬁe,

Rucola mit OrangenfileJrs, Kirschtomaten und Pinienkernen



Suppen

:l:lochzei’rssgppel
l/\ausgemac[/\’re Rinderkraﬁbrb\l/\e mit ]\/\arkkléﬁc[/\en

und Fleisclf\kléﬁcl/\em Blumenkohl und Eierstich

Kwénlcﬂge Gemitisebouillon

mit Gemi)\ses’rreifen, kleinen gefi)\”Jren Nudeln und Eierstich

,Spow‘gel—Béw‘lagchcreme

mit Flusskrebsschwanzen

Tomoﬁrencv‘emesuppg

mit Basilikum und Croutons

osenkohl-Curryralhms e

mit au\sgelassenem Speck und Croutons

rauterscha S chen

mit geb ratenen pfiﬁerlingen

Hihnerbouillon

mit Fleisch, Gemb\sesﬁeifen und Cierstich




:Hagp‘gerich’re

Vom Fisch

" -Dilln

Wilcly*eis—Basma’rimisclz\mhg und knackigev‘ Salat

~ o~ o~

Laclf\sfileJr im Bléﬁeﬁeig mit Broklkoli Farce
amf BlaHspinaJr und Salzkay"roﬁeln

~ o~ o~

Giebratener Wolw‘csba rsch

au\f provenzaliscl/\em Gemb\seragou’r und Bandnudeln

—1 ' rinier ' e i
au\f gebroﬁrenem ]\/\ango—Cl/\ilireis mit Cashewlkernen

MV\CI KOI»{OSSC\'/\V\@SC\MC@

ebratenes Zanderfilet mit Garnelenspie

au\f Lauclf\gemi)\se und Kav"roffelkrapfen

~ o~ e~

ebratenes Seelachsfilet mit Zitonenbutter

Di”kar’roﬁeln und knackiger Salat



Vo efligel

Hahnchenbrust , Romanische Art”,

mariniert mit vielen Krautern, Zitrone, Olivens! und Weifiwein,

9eby‘a’reh mit Lauchzwiebeln und Tomaten, Bandnudeln

" "
(@)

Hahnchenbrust- und pm’renbwmererweifen mit Lauch

und Champignons in Rahmsauce mit Tomaten, Wildreismischung

" igenr Py
vav*]ceiney"r mit Cointreau, Bananen und pfiv*siclf\e!/\,

Langkow\reis und BlaHtsalaten

Panierte Hahnchenbrust, mit Krdutern gew‘c&”h

Penne mit Toma’rensugo und knackiger Salat

tenroula Al mit Lauch un ec

Ralf\msauce, Mandelbrokkoli und Kaﬁoﬁelgraﬁn

,Saltim Bocca” von der Putenbrust,
gespicld mit Schinken und Salbei, Weiﬁwainsauce,
Buﬁev‘kaﬁoﬁeln und Blattsalat




” ratiniert mi 1K o

Tomate und Mozzarellq, grune Bandnudeln und gemisclf\’re Salate

" - " ' "

Giemlisestrudel und gebra+ene Semmelknddelscheiben

' "
(@) o

Braten von der Putenbrust mit Balsamessig & Madeira, Rosmarin

und Tl/\ymiow\/ Penne mit Fr&b\lingsgem&se

Rosa geb ratene Gntenbrust

mit 7Z\py‘ikoseh—pommey‘y—Sehfsauce,
TJohannisbeerrotkohl und schlesische Kav"roffelkléﬁe

Braten von der Putenbrust
mit Zucchini- Mélf\rengemi)\se und Kaﬁoﬁelkrokeﬁen




Vo C ein

chweineroulade mit Cha ignon-1—rischkasefillun

Rotweinsauce, Speckbolf\nen und Kav"roﬁelkv‘apf@h

" ' rzbrotknr

Rotwein-Schalotensauce mit pfiﬁerlingeh/
Rosenkohl und Spc'i’rzle

” ] Ase— Ko rin

kr&ﬁige Rotweinsauce, buntes Giemiise und Kow“roﬁe“@fap]cen

anlerte Sc eneschni

mit paprika— odenr ﬂégersauce, Bv‘a’rkav“roffeln und Salatauswalhl

c einemedaillons i ec antel

Sauce Bernaise, Bob\nengem&se und Rosmarinkar’roﬁeln

illo i Ase—Kro rlen

Rotweinsauce, buntes Giemiise und Kay"roﬁelkrapfeh

,.Fileﬁépfcheh”
Scl/\WeiV\efil@L mit C'x\ampignons und Zwiebeln in Rahmsauce,

buntes Gemuiise und Kroketten

10



. v “w . "
,,SchWemeﬁleJr Forsterin

Sclf\WeinefileJr au\f gebroﬁrenen le\ampignons mit Speck,

Sauce Hollandaise, buntes Gemiise und geby‘a’rehe Dv‘i”ihge

eschnetzeltes vo c ein

mit le\ampignons in Rahmsauce, gedi)\V\SJreJrer Kohlrabi
und Kay"roﬁelky‘okeﬁen

JPiccata Milanese”,

Giebratene Schnitzel in Ei-Parmessanhiille

mit gm')w\en Bandnudeln und Toma’rensugo

ebratene Sc einemedaillons mit eHersauce

C[/\ampignongemb'\se mit —ComaJreV\wU\rfelV\ und Lauchzwiebeln,

RéSJrkarJroﬁeln

c einefilet mit Krdutern i ec antel

gebroﬁre!f\, mit glasiey“ren Mdbhren und Kaﬁoﬁelgraﬁn

Schnitzelpfanne,
Panierte kleine Schnitzel in Sahnesauce mit le\ampighot/\s,

Zwiebeln und Schinken, Rosmarinkartoffeln

SpieBbraten im ei Saf

Zucchini-Mdhrengemiise und BwaJrkav*Jroﬁeln

11



Von Kalb und Rind

albsrdllchen gefillt mit Rauchfleisc n albei
Butterbohnen, pe’rey‘silielf\kav”roﬁeln

Geschmorte Rinderroulade,
%\pfely‘o’rkolf\l und schlesische Kav‘foﬁelkléﬁe

Kg|bszun9a in Madeira mit thmpignons,

buntes Gemiise und pe’rersilienkaﬁroﬁeln

Tafelspitz unter der el-Meerrettichkruste

au\f Wirsinggemi)\se und Buﬁerkaﬁoﬁeln

) ebratenes Roastbeef am Buffet tranchiert
mit Sauce Bernaise, schwarzenr pfeﬁersauce, Krauterbutter,

Bolf\nengemi)\se, Kaﬁoﬁelg ratin

» l "
Rind erg esch netzeltes ,,,Shf*og anoﬁ

mit Gewi)\rzgurken, C[/\ampigozf\s, Zwiebeln und Rotwein,
mit Butterreis und Mandelbrolkkoli

ekochtes Rindfleisch, Tafelsspitz

mit Zwiebel—Senfsauce oder Meerrettichsauce,

Butterka V"roﬁel n und Salat

"o (@) (@)
Rinderschmorbraten mit Tomaten, Krautern und Rotwein,

kleine geby‘a’relf\e Kaﬁoﬁelh und Porreesalat

12



Vom Wild

Braten von der Hirschkalbskeule
in Burgundersauce mit gebroﬁrenen pfiﬁerlingen/

Rosenkohl und Kaﬁoﬁelkléﬁeh

o 1N— o -

Preiselbeerrotlkohl mit ;Z\pfelmus und Semmelknddel

U o rso

Williamsbirne mit Preiselbeeren, Johannisbeerrotkohl

und Ka r’roﬁelkra pfen

Wildschweinbraten mit RotweinsofSe,

Wirsizf\ggemi)\se und Spéﬁﬁrzle

éclelgulascl/\ vom Hirsch mit Gy‘aha’rapfalkernen,

SP@C'(V‘OS@V\l(Ol’\I U\V\Cl Scl'\eiben von der KOV“POﬁ[QIV‘OU\IOCle

im Qianzen 9eby‘a’relf\,am Buﬁe’r au]cgesclf\hiﬁen,

mit Kirsc[x\—Pfeﬁersauce, buntem Gemiise und Rosmarinkar’roﬁeln

13



Salat

Blatsalate:

Kopfsalab Lollo rosso, Lollo bionda,
6isbewgsala’r, Cichblattsalat, Friseesalat,
Endiviensalat, Rucola, Chicorée, Radicchio,
Chinakohl, TFeldsalat

Dyessi ngs:
309 lf\uv“r—]\/\av*acujacl ressing, Balsamico—\/ihaig rette,
Frenchdressing, Joghurt-Sahnedressing,

Thousend-Islandd ressing, Vinaigy‘eﬁe

rinierter
Kraut-, Bohnen-, Mdhren-, Gurken-,

Tomaten-, paprika & Mais-, Chinakohl mit Friscchten-, Tomaten-,

14



Ka VJroﬁe,lV\:
Salzkawroﬁeln, KarJro]Cfelpree,

Bratkartoffeln, gebratene Drillinge,
Ka y*Jroﬁel gratin, Ka y*Jroﬁel kra pfen )
Schlesische Kav"roﬁelkléﬁe, CGinocchi,
Kay"roﬁel—Speck—Romlade

Reis:

Langkornreis, Wildreismischung,
Curryreis, gebra’rener ]\/\amgo—C[/\ili—Reis

[;Qigngrgn:
Griine Bandnudeln, Penne,
Spéﬁﬁrzle, Semmelknddel, Polenta

Bunte Gemli Seplgﬁe:

Erbsen, Mhren, Blumenkoh!l mit Semmelbrosel,

Mandelbroklkoli, Bolf\lf\ehgemﬁ\se mit Speck, Kohlrabi, Steckribe,
Speckrosenkolf\l, BlaHsin\ab SJrangeV\Spargel,

gebronLeV\eS pfannengemb\se, Schwarzwurzeln,

esc ortes (emirse:

Girtinkohl, Apfelro’rko[/\l, Rahmwirsing, Fenchel,
Bayey‘isclz\ Kraut, Ratatouille, Sauerkraut,

Provenzalisches Gemb\seragomL

15



Dessert

Mousse au Chocolat

~ o~~~

Welfenspeise

~ o~~~

Moccacreme

~ o~ o~

Vanillecreme mit Beerenfri)\cl/ﬁren

~ o~ o~

Baileyscreme

~ o~ o~

Sauerrahnmousse mit Aprikosenkompoﬁ & Mandelkrolkant

~ o~ o~

Herrencreme mit Rum

~ o~ o~

Orangencreme mit Cointreau

~ o~ o~

Schwarzwaldcreme

~ o~ e~

Amarettinicreme mit Kirschen

~ o~ o~

Joghurtcreme mit Himbeeren, Pfirsichen und Rohrzucker

~ o~ o~

Tiramisu

~ o~ e~

C‘Zv‘dbeey‘—@y‘angen’riramisw pﬂaumenﬁsamisu

16



Frische Erdbeeren oder Rote Giristze mit Vanilleeis

~ o~~~

Mohnmousse mit Waldbeerenmark

~ o~~~

Creme brulee mit passionsfruc[/\’rsorbeJr

~ o~~~

Erdbeer-FJoghurt-Creme

~ o~ e~

Cisbombe mit Sclf\lagsal/\ne und Obstsalat

~ o~ o~

\/ani”eeisziegel mit Gewi)w*zorangen und Sahne

~ o~ o~

Rumpﬂaumen mit Walnusseis

~ o~ o~

Rotweinbirne mit Lebkuclf\enpar]{aﬁ und Sahne
Vanilleeis mit [/\eiﬁer Soﬁe
-Kirsch-, Himbeer-, gemiscl/\Jre Beeren- oder Schokoladensauce

~ o~ o~

Bv‘a’rapfel, geff)\”’r mit ]\/\ow*zipom an Weinschaumsauce

~ o~ o~

Panna Cotta mit érdbeer—le\abarberkompoH

~ o~ e~

BwaJrapfelkompoH mit Schmandschaum und Zimtbrdseln

~ o~ e~

Schokoladen Panna Cotta mit Himbeeren oder OrangenfileJrs

17



B uﬁe’rs

Menii klein & feih

Gemitisebouillon mit Gem&ses’rreifen
& FagoHi—pas’ra mit Fv‘iscl/\kfi\sef&”ung
Hahnchenbrust mit Tomate & Mozzarella gratiniert,
Kv*&m’rey*soﬁe, Butterreis und 9emisclf\’re Salatauswall

% %k

Sclf\Weinefileereclai”ons mit C[/\ampignons, TomaJreV\wafeln und
Frihlingslauch, Pfefferrahmsofbe und buntes Gemiise
Sauerrahmmousse mit ;Z\prikosehkompoﬁ & Mandelkrokant,

Baileyscreme

Veg etarisches B uﬁei'

Geg rillter Haloumikase mit Salaeromq uet,
Kirschtomaten und schwarzen Oliven, Bagueﬁe
Gemlisebouillon
mit Fagoﬁinucleln, Gem&ses’rreifen und Brokkoli
Ra+a’roui”egemi)\se mit Rosmarinkaﬁroﬁelm
Gedémpﬁe Semmelknddel mit le\ampignons in Rahm,
Sellerieschnitzel mit Cuwysoﬁe und Kay"roﬁelky‘okeﬁeh

~ o~ e~

Brata pfelkompoﬁ mit Schimandschaum,
Erdbeer-FJoghurt-Creme

18



lassisch & mediterran 1

Rinderkraﬁbri)\l/\e
mit Fleisch- & ]\/\ay‘kkléﬁclf\em
Cierstich & Blumenkohl
Panierte Hahnchenbrust
mit Penne in Toma’rensugo und bunten Salaten

X XX

Sclf\WeinefileJr Forsterin mit gebroﬁrenen C[/\ampignons,

Sauce Hollandaise, Kay"roﬁelky‘okeﬁen und buntem Gemiise

* %k

Stracoto alla toscana
Rinderschmorbraten mit Tomaten, Krautern & Rotwein,
Ratatouille und Rosmarinkartoffeln
Vanilleeis mit lf\eiﬁen Kirschen und Sclf\lagsal/\ne,
Joghurtcreme mit Pfirsichen & Himbeeren,

Herrencreme mit Rum

i iterran 2

Tomatencreme mit Croutons
Tacchino alla modena
Braten von der Putenbrust mit Balsamessig, Madeira,
Rosmarin und Thymian, Penne mit Frithlingsgemiise
%k %k Xk
Fileﬁépfclx\elf\

Sclf\WeiV\efilewLmeclai”ons mit le\ampignons in Ra[x\msoﬁe
und Kay"roﬁelkrokeﬁen

% %k k
Saﬁige Rinderrouladen

mit buntem Gemiise und peJrersilienkaw’roﬁeln

~ o~ e~

Rote Girivtze mit Vanilleeis & Sahne,

Tiramisu

19



Jtalienisches Bgﬁei'

Tomoﬁre—]\/\ozzay‘e”a,
Basilikumpesto und Balsamicocreme, Givissini
Vitello tonnato,

Ruccolasalat mit Orangenfilefrs und Pinienkernen

~ o~~~

Ant Past Platte
éingelngre Oliven, Marinierte Zucchini, paprika, Aubey‘ginem
Champignons, Zwiebeln, und Tomaten
Chiabatabrot und Buttenr

~ o~ o~

'Hot/\igmelone mit Parmaschinken
%k k %k

Minestrone
% %k k

Qebratenes Fiscl/\file’r mit RaJra’roui”egemb'\se, Buterreis

~ o~ o~

Saltim Bocca von der Putenbrust, gespickt mit Schinken
und Salbei,Weiffweinsofe, grine Bandnudeln

Kalbsrollchen, gefi)\”Jr mit Rauclf\ﬂeisc[/\ und Salbei,
Butterbdhnchen und gebv‘oﬁrene Polenta
Strocato alla —Coskoma,
Rinderschmorbraten mit Tomaten, Krautern und Rotwein

mit kleinen, gebroﬁrenen Kav"roﬁeln
% % Xk

Panna cotta mit fv*isc[/\em Obst

~ o~ e~

Tiramisu

~ o~ e~

Amarettinicreme mit Kirschen

~ o~ o~

Vanilleeis mit Sclf\okolaolensoﬁe

20



Elegantes labuffet 1

Rose vom gebeiz’ren Lachs
au\f Di”—SeV\f—Soﬁe mit kleinen Reibekuchen,
Sala+ges’recl< mit Vilf\aig rette und Bagueﬁe

% %k

%loc[/\zeiJrssuppe
Rinderbouillon mit Markkléﬁcb\en,Fleisclf\kléﬁcb\en,
Blumenkohl und Eierstich
% % Xk
Laclx\sfile’r im Bléﬁey"reig mit Di”walz\msoﬁe,
BlaHspina’r und Wildreismisc[/\umg
Schweinefilet Forsterin
Gebratenes SCI/\WeinefileJr mit le\ampignons und Speck,
buntes Giemiise und Kaﬁoﬁelkrokeﬁen
Rosa gebroﬁrenes RoaSereef, am Buﬁefr gesclf\niﬁem
mit schwarzer pfeﬁersoﬁe und Krauterbutter, Ratatouille
und Rosmav‘ihkaﬁoﬁelh

% %k

Vanilleeis mit frisc[/\e!f\ Erdbeeren und Sahne

~ o~ o~

Mousse au Chocolat

~ o~ o~

LimeHencreme

21



Elegantes labuffet 2

Bunter Vorspeisenteller
marinierte paprika, Zucchini und Aubev*gine,
Melonenschiffchen mit Parmaschinken,
Tomate- Mozzarella mit Pesto,
Graved Lachs mit Dillschmand,
Bagv\eﬁe und Chiabatta, Butter

* % %k

Spargelcremesuppe mit Bérlauc[/\pes’ro und Croutons

* % %k

Hahnchenbrust amf Romanische Awt,

gy‘i)me Bandnudeln mit Toma’rensugo

~ o~ o~

SCI/\WeiV\efileJr mit ‘Hackﬂeisc[/\ im Bléﬁeﬁeigmah’rel,
Kav"roﬁelgraﬁn und Kroketten, gemisclf\Jre Salate
Geschmorte Rinderroulade im eigenen Saﬁ,
bunte Gemiiseauswahl und schlesische Kaﬁoﬁelkléﬁe

* % %

Baileyscreme

~ o~ o~

Joghurtcreme mit Himbeeren und Pfirsichen, Rohrzucker

~ o~ o~

Erdbeertiramisu

~ o~ o~

Vanilleeis mit Sclf\okolaclensoﬁe

22



Mitternachtsbuffet

GirofSe Ag\ﬁsghniﬂp atte:

Geraucherter & gekochter Schinken, grobe & feine Leberwurst,
Cervelatwurst, Sommerwurst, Kasslerbraten, Putenaufschnitt,
Schweinebraten, Hahnchenbrust, Gyrosbraten,
aewf/'w*zguw*keh, Mixed Pickles, Kirschtomaten

~ o~ o~

Met mit Zwiebeln

~ o~ o~

Biey‘beiﬁem Minibouletten

~ o~ o~

Kleine Schnitzelchen mit Senf, Kotelett

~ o~ o~

Roas’rbeef mit Remouladensoﬁe

~ o~ o~

Currywurst
Spiegeleiey‘

~ o~ o~

PIZZA

~ o~ o~

K&seplaﬁe mit den verschiedensten Sowrten und ]Cy‘iscl/\em Obst

~ o~ e~

Brot
Vollkorn-, Roggen, Weizenbagueﬁe,
Chiabatabrot, Vollkormbrot, Krustenbrot,

pav“rysonne

Dips
Kv‘éu’rerquark/ Cock’railsoﬁe, Aioli, C[/\ili—KV&iu’rewdip

23



ro

CGouda & Kirschtomate,
Camembert & Kiwi, Pfirsich, Preiselbeere
aoy‘gonzola & Birne,

Salami & Cornichon,

Schinken & Melone,
Frischkase & Weintraube,
Kochschinken & Ananas,

Mett & Zwiebeln,
gebeinrer Lachs & Di”—Senfsoﬁe,
gev‘éu\clf\ey“re Forelle & Preisselbeersahne,

Roas&beef mit Remoulade & aewﬁw‘zgwﬂke,

Filotdrtchen mit gebroﬁreneh Giarnelen und Cl/\ilisoﬁe,
Filotdrtchen mit Hahnchen, peJrersilienpeero und Olive,

Clz\ampignon’rav“re,
Lau\c[/\q uiche,

mediterraner CGiemiisekuchen,

‘Hc'il/\!f\c[/\e!f\spieﬁe mit Ananas,
MinibouleHen mit Senf

"o —

Lachsrdllchen mit TFrischkase auf Schwarzbrotecken
Kaﬁoﬁelh mit Maﬁessalat 96{5\”'%@ Cienr
Slf\ey‘y‘ylf\ey‘ihge mit 7Z\V\omasclip
Maﬁesré”cl/\en au\f gedi)\V\SJreJren Apfelscl/\eiben,
9ebei2+ev* & 9ey‘5\mclf\er’rey‘ Lachs mit Self\]c—Di”SOﬁe,
gewéuclf\ev"re TForelle mit Meev‘v‘eHiclf\SO\lf\V\e,
gev‘éu\c[/\ev“rer Aal, pfeﬁermakrele,]\/\exikomakrele,
Nordseekrabben mit Cock’rc\ilsoﬁe,
Laclf\sfore”e, ohne Giraten, gef{)\”’r mit feiner Lac[x\sfarce



